fApéritifs

o Dolce Vita 8,00€ o Batida 7,00€
® Cidl‘e 6950€ L] ﬂaﬁda ananaj 8900€
® Picon vin blanc 8,00€ e Gin lonic 9,00€
o Campariorange 8,60€ .
e Campari Soda gsoe  ° Dacardiorange 8,00€
o {imoncello Spritz 9,60€ * fimaretto di Saronno 7,50€
e Meloncello Spritz 9,50€ o {marello di Saronno ananas 8,00€
o Martini 7,00€ e Bitter sans alcool ou Crodino 5,00€
o Porto 7,00€ o Vodka orange (,60€
. :gir ;ggﬁ o Vodka Redbull (rouge ou blanche) 8,50€
* Ricard ’ ibu ananas
o Pisang V. 2 i
o Pisang orange 7,50€ . . . ’
e Pineau des Charentes (blanc ou rosé) 7.00€ o ‘Negroni (campari -Cinzano rosso -Gin) 12,00€
e Cynar (,00€
o {mericano 8,60€
o Sprilz 9,00€
¢ Hugo Spritz 9,60€
S.PELLEGRINO
pepSI 20cl 50c 1l . 26cl 50c 1l

o ittel (eau plate) 3,00€ 500€ 8,00€ * San ?eWm . _ 300€  500€ 800€
o Pepai ll 9,00€ e San Pellegrino franciata [limonala 3,60€
o Pepsi Max 900€ o 2od

Fanta n 9,00¢  °* I ’
I 50/ CanadaDry 4,00€
* Pepsi 3,00€ o fanta orange 3,00€
o Pepsi Max 300¢ ° ;) up §’33§

Schuweppes Toni 350€  ° remer ’
® ocubeppes Tomtt 3¢ ® liplon Tee Tea Original Pétillant 3,00€
b 320e © liptonfce Tea Green 3,00€

Jus de fruits
o Jus de fruils Tooza : Orange - flce - Pomme cerise - Tomate - finanas - Pomme 3,00€
o Jus de fruils pressé : Orange OU citron OU Cocklail de jus de fruits 4,60€

Supplément Menthe ou Grénadine 0,560€



Boissons Chaudes

The au citron . D %
Tnfusion de fruits aux herbes au choix '
lait chaud W /"é‘

Chocolat chaud al a

Sfizio (Glace straccialella, café, amareito, créme fraiche)
{ait Russe

Digestifs Whisky & Cognacs

Whist
Coinireau ,60€ o Johnny Walker
Calvados (,60€ o J&B

Grand - Marnier ,60€ e (Chivas Regal

Poire William 8,00€ e Baileys

Eau de Villée 8,00€ e Jack Daniel's
{imoncello (,00€ o jJack aumiel
Brandy Vecchia iomagna Elichetta nera 40° 8,00€

fimaro Montenegro 40° (,60€

Sambuca Molinari 40° zooe  Cognacs

flverna (,60€ °® Bisquit &EDubouché
Meloncello 7,00€

Grappa au miel 8,00€

Grappa Barricala (en barrique, I5ans d'age) ~ 10,00€  HAUMS

fimaro Del Capo ,560€ * Donpapa

Grappa 7,00€ e Zacapa 23 ancs
fernet (,60€ o The Demon’s Share

- 3.30€

3,30€
3,30€
3,80€
4,30€

2,60€
2,60€
2,80€
3,30€
3,30€
3,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,00€
8,80€
4,00€

8,00€
8,00€
9,00€
(,60€
8,00€
8,60€

9,00€

10,00€
13,00€
13,00€



Cocktail’ s sans alcool

la tempéte du désert : jus d’orange, jus de citron, sirop de passion, grenadine

L ile mystérieuse : pisang sans alcool, jus de banane, sirop de passion, grenadine
fllcootest : pisang sans alcool, jus d’ ananas, jus de citron

Colibri : grenadine, jus de citron, jus d’ orange, ananas, jus exotique

Pina colada : sirop de sucre, créme de coco, jus d’ ananas et citron

Mastroianni : orange pressée, pisang sans alcool, jus de raisin, curacao sans alcool
Roxy bar : jus d ananas, jus d’ orange, glace a la fraise, jus de citron, fraise (au shaker)
eo’a : jus de citron, jus d’ orange, orzata, grenadine, soda, sorbet melon

Mojito aux fraises N. : fraises, sucre de cannes, menthe, sprite

Cockiail s alcoolisé

Tequila sunrise : grenadine, jus d’ orange, lequila, curacao

Margarita : Cointreau, jus de citron, tequila

Grand prix : grenadine, jus d’orange, Vodka, curagac

fldo : sorbet citron, bitter, limoncello, macédoine de fruits

New York margarita : tequila, triple sec, curacao, jus de citron

Monte Carlo : rhum brun, triple sec, jus d’orange et d’ ananas

Havana spécial : rhum blanc, jus d’ ananas, mandarine

BBC : rhum blanc, jus d’ ananas, créme de coco, baileys, banane

Chichi : vodka, batida, ananas, orange

Miguel : coulis de fraise, pisang, cointreau, spumante

Cuba libre : citron vert en morceau, sucre de canne, rhum brun, coca

Mojito : rhum blanc, rhum brun, sucre de canne, citron vert, soda, menthe
Mojito Royal : citron vert, sucre de canne, rhum blanc, champagne, menthe
Mojito fraise : fraises, sucre de canne, rhum blanc, champagne, menthe
Mojito melon : melon, sucre de canne, Rhum blanc, champagne, menthe
Mediterraneo : fraises fraiches, vodka rouge, ananas, coinireau, spumante
Rio : Cointreau, rhum blanc, baileys

Bahia : batida, malibu, jus d’ ananas, glace coco

7AAmour : vodka, sprite, sucre de canne, menthe, citron vert, fraises

Pina colada : sirop de sucre, créme de coco, jus d’ ananay, citron, Rhum blanc
Daiquiri fraise : sucre de canne, coulis de fraise, rhum blanc, jus de citron

) "I
4
413
Blue lagon : curacao, jus de pamplemousase, gin, sircp de citron

8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€

9,60€

9,00€
9,00€
9,00€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,00€
9,00€
9,00€
9,60€
9,60€
9,00€
9,60€
9,60€
9,60€
9,00€
9,00€
9,00€



Composez volre coupe =~

*Voa parfumas préférés fabriqués toule I année

‘Noa sorbets

Fraise
Melon
Citron
Framboise
Banane

Nos glaces

Vanille

Stracciatella

Moka

Tiramisu

Nocciola (noisette)
‘Bacio

Rhum raisin

Tior di latte

Meringue a U Ttalienne

e . - K WM Mi[k-dhake ’J

s Tboule3,00€
s 2boules550€
«  3boules800€  :
“  Hboules950€ ¢

Ganache chocolat blanc ou noir

e (occo °
o Spéculoos e (Cassala Siciliana
o Nutella o FKinder Bueno
o Zuppa Inglese * Caramel au beurre salé
* ?Pistache * Schiroumpfs
o {Amarena o Tiolette
e (ookies o Ferrero Rocher
e Snickers o Passion
e Oréo

Milk-shake’ s au choix avec les goiils que vous souhailez



Noa créepes Maison

e Cassonade (chantilly) 6,50€

e JSucre (chantilly) 6,00€

* Trois sucres (chantilly) 7,00€

* Confiture (chantilly) 7,00€

* Mikado : glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,90€

* Flambée Grand Marnier : chantilly, sans glace ( 1€ supplément glace au choix) 9,60€

* Dolce Vita : glace meringue, chocolat chaud, brisure de meringue, chantilly 8,90€

 Coconuts : glace coco, amandes douces, batida, chantilly 9,60€

o Traises : glace fraise, vanille, chantilly 9,60€

» (Comédie francaise : glace vanille, chantilly, jus d'orange flambée 9,60€

e ‘Nutella (chantilly) 8,90€

* Nutella : glace nutella, chantilly 9,60€

 Banana aplit : glace banane, fruit banane, chocolat chaud, chantilly 9,60€

o TFruits frais : glace vanille, chantilly 9,60€

 Crépe Taglialelle: créme a l'amarelto el glace liramisi, 11,00€

o Crépe tinder Bueno White 11,00€

Nos gaufres de BXT

o Sucre 6,00€

e Chantilly 6,60€

 Chanlilly glace vanille 8,90€

o {Amaretlo : glace tiramisii, flambée a [ amaretio, chantilly 9,60€

e ‘Negrita : chocolat chaud, glace vanille, chantilly 9,60€

* Bananier : glace banane, chocolal chaud, chantilly 9,60€

o Traises : glace fraise, chantilly, coulis de fraise 9,60€

o TFruits frais : glace vanille, coulis, chantilly 9,60€

* Nutella 8,90€

* Nutella : glace vanille 9,50€

Noa desserts maison

o Tiramisi Dolce vita 6,00€ e Cartocci a la créme ou ricotta 3,60€

e (Cannoli a la ricotta 4,00€ . firagosta 5,60€

* Mousse au chocolat 6,00€ « Sfogliata 4,60€

o flasiette gourmande : mousseau  8,00€ o Profileroles glacées, chocolat chaud (,00€
chocolat, tiramisit, panna cotta, profite- o Profiteroles créme patissiére chocolat chaud 6,50€
roles glacés, biscuils secs o Créme briilée 6,60€

* Tarte tatin glace vanille 8,50€ o Moelleux chocolat 8,50€

* Tarte tatin flambée au calvados,  9,50€ o Tiramisit au choix 8,00€
glace vanille Spéculos, pistache ou nutella

o Macédoine de fruits frais 7,90€ © Leppola 4,00€

YVoir notre comploir a palisseries pour plus de choiv



Noa eacalapea * accompagnés de pdtes, frites, croquettes ou pommes au four, légumes chauds

{a méga Milanaise 17,00€
Parmiggiana gratinée au four : aubergine, mozzarella, tomates fraiches 19,50€
Farcie : aujambon de parme, mozzarella et tomates confiles, sauté de champignons aux petits 19,00€
lardons flambés crémés

Campana : créme de gorgonzola, chair a saucisse, scamorza fumée 19,60€
Piccantina : créme de gorgonzola, chair & saucisse, scamorza fumée, venlricina piccante 20,00€
Tartuffata : créme de gorgonzola a la truffe gralinée avec jambon de parme ef mozzarella 22,00€

Nos escalopes gralinées jambon | fromage sauce au choix 19,00€

Sauce du chef : champignons des bois, dés de tomale, poivre vert créme
Tiorentina : épinard , créme, gorgonzola
fIrchiduc : champignons créme
Bolognese : créme

4 fromages

‘La‘l)olce‘l/itavouaacawil-i

Pour vos anniversaires, cérémonies diveraes, féles patronales, elc...

Commander vos différents gateaux el palisserie maison pour vos événemenis

R0 QN g &
] Y ARR
A &

Infos pour voa réservations:

Tel.: 064 2174 40

= ‘—Dj

La Dolce Vita




Decouvrez nos Gin’s Dolce Vita a 12,00€

3
\C’\
%

:-515

Palm Beach

Gin Dolce Vita Pamplemouasse rose, vermouth
blanc, jus de pamplemousse

o ®
Gin Tizz pompelmo rosa s

Gin Dolce Vita pamplemousse rose, jus de pamplemouasase, tonic

Gin Mule

Gin Dolce Vita Bergamote, jus de Time, sirop de sucre,
Ginger Beer, feuille de menthe, soda

Gin Tfemon
Gin Dolce Vita Bergamoite, Sweet & Sour,

GIN DRY |
Gin dry Dolce Vita, tonic (s 4



Nos glaces faites maison

e Coupe Dolce Vita : glace amarena, ferrero, stracciatella, fior di latte, cherry, chantilly

o Coupe gelateria Davide : panaché de sorbel, griottes, chanlilly

o Coupe sottoboaco : fruits des bois, glace vanille, glace noisette, glace fraise, coulis, chantilly
o Blue Moon : Sorbet citron, sorbet framboise, *blue curacao, sorbet melon, chantilly

e fdvocat cup : advocat, fruits frais, glace stracciatella, rhum raisin, glace meringue, chanlilly 9,60€
o Saini-Honoré cup : profiterole, sirop café, glace vanille, cappuccino, ferrero, chantilly 9,60€
* Banana aplit : glace vanilleglace banane, chocolat chaud, chantilly 8,60€
o Coupe horizon : sorbet citron, sorbet melon, sorbet fraise, cerise, chantilly 8,50€
o Coupe Royale chocolalée : glace chocolat, chocolal chaud, chantilly, copeaux de chocolat 8,50€
e Dame blanche : glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,60€
o Coupe brésilienne : glace fior di latte, mokia, caramel, brésilienne, chantilly, coulis de caramel 8,50€
o Coupe aux fraises : glace fraise, vanille, fraises fraiches, chantilly 8,60€
o Coupe campania : glace pistache, moka, bacio, sirop amaretio, chantilly 8,60€
e Coupe de ' amilié : sorbet citron, glace banane, fior di laite, fruits frais, chantilly 9,60€
o Coupe mangia & bevi : sorbet citron, sorbet melon, sorbet framboise, jus d’ orange pressé, fruits 950€
Jrais, chantilly
e Coupe caramel : glace vanille, fior di latte, moia, sirop de sabayon, brésilienne, chantilly 8,50€
o Coupe al tartufo : glace bacio, noisette, stracciatella, café, chanlilly 8,60€
o Tiocco di neve : glace coco, spéculoos, glace meringue, chantilly 8,50€
e Coupe cavaillon : sorbet melon, sorbet citron, dés de melon, cherry, chantilly 8,60€

o Coupe geloaa : glace meringue a l'italienne, zuppa inglese, straccialella, glace tiramisit, chocolat 9,50€
chaud, chantilly
o Bianca & Nera : chocolat, ferrero, fior di latte, coco, chocolat chaud, brisure de meringue, chanlilly — 9,50€

* Cappuccino : glace liramisit, moka, nocciola, sabayon, chanlilly 9,60€
* Coupe Cinecitta : glace zuppa inglese, speculoos, glace meringue, coco, amaretio, chanlilly 9,50€
* Coupe liramisit : glace tiramists, ferrero, bacio, *amaretio, chanlilly 8,50€
* {iquorino : *rhum raisin, zuppa inglese, citron, fruits des bois, chantilly 9,60€
* Coupe Tce coffee : glace vanille, bacio, moka, sirop de café, espresso, chanlilly 8,50€
* Coupe Baileys : glace vanille, noisette, chocolal, *baileys, chantilly 9,60€
* Coupe Via Venelo : zuppa inglese, moka, glace nulella, bacio, chocolat chaud, chanlilly 9,60€
* Coupe Grand Marnier : zuppa inglese, vanille, tiramisi, *grand marnier, chanlilly 9,50€
* Cherry : sorbet framboise, glace vanille, banane, nocciola, cerises, chantilly 9,60€
* Coupe Mastroianni : amarena, rhum raisin, straccialella, coco, griottes, cherry, chantilly 9,60€
* Coupe 7inita €kberg : glace nutella, bacio, zuppa inglese, spéculoos, *amarelto, chantilly 9,60€
* Deliziosa : moka, vanille, ferrero, tiramisit, café, chanlilly 8,60€
* Ali Baba : *rhum raisin, nutella, spéculoos, bacio, chantilly 8,50€
* Sorbet Citron 8,60€

* Contient de ' alcool
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T horoacope en glace

Glace fraise, vanille, sorbel citron, fruils frais, coulis de jraiaé'; f

.

. .
. .
---------

Glace fraise, sorbel citron, amarena, coulis de cerise, chanlilly

Tior di latte, sorbet melon, nocciola, biscuif spéculoos, amarelic, chantilly

Glace vanille, glace tiramiaii, sorbet banane, fruit banane, chocolat chaud,
chantilly

Glace fraise, glace vanille, nocciola, fruits des bois, coulis, chantilly
Glace bacio, glace vanille, nocciola, amandes, chantilly

Glace nulella, sorbet banane, glace meringue, chocolat chaud, chanlilly
Glace richard, glace amarena, fior di latte, amandes douces,

cherry, chantilly

Glace motkia, glace tiramisii, glace vanille, chocolat chaud, chanlilly
Glace *rhum raisin, glace zuppa inglese, glace mokia, *Grand Marnier

Sorbet citron, sorbel fraise, *limoncello, sorbel banane, fruils, chanlilly

Glace apéculoos, glace pistache, glace chocolal, biscuit apéculoos,
chocolat chaud, chantilly

*Contient de I alcool



Nos pates fraiches élaborées par le Chef

o linguini aglio, olic e peperoncino : tartare de scampis sautés, crumble de pain aux anchois, sur
créme de choux-fleur

o linguini au Peslo: omates confites, artichauts grillés et poulet éfiloché

o Tagliatelle aux brocolis et saucisse Tlalienne : créme de bufala fumée et provolone

* Gnocchi Sautés aur aubergines el mozzarella : sur créme de pomme de terre a la truffe

o Paccheridi Gragnano alla contadina : speck, saucisse a I Ttalienne, sauté de jardiniére de légumes

Jrais a U huile d’ olive ef parmesan
o Ravioloni du Chef : farcis a la ricotta, sauté de champignons des bois a l'huile d olive
e Trio de pales : gnocchi giardiniere, ravioli ricotta sauce boeuf, tortellacci 4 fromages
o {asagne maison au four

o Festival de pales : tasagne au four, tortelloni 4 fromages, ravioli ricotta sauce boeuf, gnocchi aubergine et

mozzarella

o Spagheltti Cacio e Pepe

* Tagliatelle au speck, champignions et huile dolive & la truffe noir
Paccheri a la Sicilienne &spadon, olives vertes, lomates cerise, basilic

Noa pates traditionnelles (auchois Penne, Spaghetti, Tagliatette, Tinguini)

o Bolognese
e 4 fromages
e Carbonara
o Tomates fraiches
o {rrabbiata
o Scampis tomale fraiches basilic
o Scampis créme ail blanche
o Scampis saumon créme ail blanche
e Saumon créme ail blanche
e Fruits de mer
* Vongole ( palourdes )
Nos Risotto’s
o Scampis : dés de tomates, roquette, crémeux
o Speck : dés de courgettes, parmesan, crémeux
o Milanese : bouillon de veau et aafran

Menu enfanis

* Bolognese

o Y fromages

e Carbonara

o Jambon créeme
e lasagne

o &scalope frites

18,00€

18,00€
18,00€
18,00€
18,00€

19,00€

18,00€
16,00€
21,00€

18,00€
19,00€
21,00€

16,00€
16,00€
16,00€
14,00€
14,00€
18,00€
18,00€
20,00€
18,00€
24,00€
19,60€

19,00€
19,00€
19,00€



< ‘Non ai puc-penaare bene, amare bene, dormire K

bene se non si ha mangialo bene !
bl Diceva Toto >
alades compoaées
o Ostendaise : cockatil de salade, croquelte de creveltes grises, tomates, concombre, mais, 17,00€
‘ grillés
o César : cocktail de salade, poulet grillé, sauce au bleu 16,00€
o Poulet et champignons des bois : cocktail de salade, poulet sauté a U'huile dolive, cham- 16,00€
pignons chauds
e Caprese : cockitail de salade, mozzarella, tomate, jambon de parme 14,00€
* Dolce Vita : salade, tomate, mozzarella, carpaccio de saumon, saumon fumé 4 19,00€
e Ttalienne : cocklail de salade, jambon de parme, tomales séchées, roquette, dés de mozza- 16,560€
rella, artichauts grillés
e Chévre chaud : pomme au miel, raisins secs, cocklails de salade 17,00€
e Grecque : feta, poivrons, olives noires, concombres, oignons 17,00€
. ﬂlnéricain avec frites el salade 17,00€
Noa enirées Troides
o Trilogie de foie gras : Délicatesse | flux fruits secs et confits d échalote| poélé et ses poires 28,00€
caramélisées, pain brioché
o Saumon deux facons : artare de saumon el avocat | saumon gradvalax evtra dou 22,00€
* Saumon extra doux mariné aur fines herbes 19,00€
* Jambon de parme melon 15,00€
* 1l Tagliere all Ttaliana: assortiment de charcuteries, fromages et bruschelte 15,00€
e Carpaccio de boeuf : copeaur de parmesan, roquette, tomates séchées entrée 15,00€ | plat 20,00€
* Planche lerre el mer (2 personnes) 30,00€
Nos Cr oquettea IMAUAON * servis avec crudités et persil frit
* Croquelle au fromage 14,00€
* Croquelie jambon de parme , 15,00€
* Croquelie de crevelles de Zeebrugges 17,00€
 Duo de croquetles : jambon de parme et crevettes 16,00€
* Trilogie de croquelle : fromage, jambon de parme, crevettes 20,00€
Noa entrées chaudes
* Scampis Dolce Vila : scampis, champignons, créme tomatée et saumon = 17,00€
* Scampis a [ ail 17,00€
* Scampis au safran el saulté de légumes du moments aur épices 18,00€
* Calamars frits sur lit de salade 17,00€
* Friture de poisson : calamars, scampis, gambas, eperlans 20,00€
* Scampi Diavola el ses croutons a [ ail 17,00€

Toutes les éntrées sont posaibles en plats avec un suppléments de 6,00€



Nos viandes et poissons

Noa pOMJOM * accompagnés de pales, frites, croquettes ou pommes au four
o Tlssielte Royale: gambas, saumon, filet de bar, calamar grillés avec friture de poisson, sauté de ligumes ~ 25,00€
vert et sa quenelle de purée, salsa verde
* &apadon grillé : tgumes de saison, salsa verde 18,00€
o Calamar grillé : égumes de saison, salsa verde 16,50€
* Grillade mixte de poissons : gambas, saumeon, filet de bar, calamar, sauté de légumes verts ef sa 19,00€
quenelle de purée, salsa verde
* Pavé de Saumon grillé : sur wot de légumes a [ flsiatique et son nid de tagliatelle fraiches 18,00€
* Tilet de aole frit : sur lit de salade ef sauce tartare 15,00€
o Tilet de bar a U unilatéral : provencale de légumes sur quenelle de purée el son croustillant de céleri 2] 00€

Nos viandes Grillées
* Pavé de boeuf bleu blanc Belge 22,00€

e (ote al'0s limousin +/- 500gr (grillé nature) 29,00€

* Cuberoll de boeuf Trlandais +[- 300gr (grillé nature) 28,00€

* (Cotes d agneau (grillées nature) 18,00€

* Mixte de viandes grillées : Boeuf, volaille, agneau 19,00€

o Chdteau Brillant facon Rossini : gratin dauphinois et légumes du 33,00€

* Tagliata de boeuf Trlandais : sur écrasé de pomme de terre au romarin, Nyqgptte, parmesan  25,00€
et créme truffée :

e Magret de canard aux 3 poivres: gratin dauphinois , légumes vapeur, chicons caramélisés 24,00€

o Tilet de poulet grillé ou pané 16,00€

o Ribs BBQ : salade, frites 21,00€

* Arrosticini 7lbbruzzeai : 2,00€ piéce - 10 piéces pour 18,00€ avec légumes, [rites

o flssiette de saucisse italienne, légumes de saison ef porumes de lerre risolées, 16,00€
aromalisées a [’ ail el romarin

e Poulet Crispy avec frites 14,00€
Nos sauces pour les viandes grillées : Béarnaise, bourguignonne, champignons, 3.50€

poivre vert, 4} fromages, Sambre el Meuase, pizzaiola
*Nos Viandes aont accompagnées de pales, frites, croquelies ou pomumes au four, légumes chauds

2, Hamburger Classique Dolce ‘Vila : viande pur boeuf, 15,00€
9% sauce hamburger maison, cheddar, tomales, salade, bacon,

=

} oignons frits * aervi avec frites

Hamburger Cocorico: poulet pané, mayonnaise truffe, 15,00€
gouda, salade croquante et oeuf sur le plat



g Emilia Romagna

NOTRE

SELECTION # Adon 1
; % Rubicone
n E “I N s Sangiovese
L ceeeeneneen 24€
M Also N 75C] e 19€
[V DU 12,50€

12,5¢cl — vere — 4,00€

BLANC
La Dolce Vigna
Bianco

2 Emilia Romagna
A Adam Sl
# Rubicone bianco

12,5¢cl —vere —4,00€

H .
ROSE

g Emilia Romagna
A Adam 51
% Rubicone rosé

12,5¢cl —vere — 4,00€

{es bouteilles de vin de 0,{5cl peuvent étre emporitées au prix de 10,40€

‘Bieres en bouteille

Biéres Trappistes 33cl
e Chimay Blanche 4,60€
o Chimay Rouge 4,60€
e Chimay bleue 4,60€
e Orval 5,20€
o Wesmalle Triple 4,90€
Bicres d’ flbbayes 33cl
* Saint - Teuillien Blonde ou Brune 4,50€
o Saint - Teuillien Triple 5,20€
o {effe Blonde ou Brune 4,60€
o feffe Ruby 4,50€
Bieres sans alcool 25cl
o Jupiler 00 3,00€
Biéres étrangéres
o Danemark : Carlsberg 4,00€
* Desperados 5,90€
e Nastro Azzurro 4.50€
o Ichnusa 4,60€
o Messina 4,50€

Bieres el Gueuses aur fruits 25cl
o Hoegaarden 3,60€
o Tiriek Belle - Vue 4,00€
o Fframbeise lindemans 4,00€
o Hoegaarden rosé 4,00€

Bieres Belges apéciales

P 33cl 25cl

* Bush beer 5,30€ /
e Duvel / 480€
e Barbar (biére au miel) / 4 50€
e Quintine Blonde 4 80€
e Ta Corne Blonde 4,90€
e Ta Corne Brune 5,90€
o Tripel Tiarmeliet 490€

Bieres au ful 25c 33 50cl
o Jupiler 2,50€ 3,00€ 5,00€
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fApéritifs

o Dolce Vita 8,00€ o Batida 7,00€
® Cidl‘e 6950€ L] ﬂaﬁda ananaj 8900€
® Picon vin blanc 8,00€ e Gin lonic 9,00€
o Campariorange 8,60€ .
e Campari Soda gsoe  ° Dacardiorange 8,00€
o {imoncello Spritz 9,60€ * fimaretto di Saronno 7,50€
e Meloncello Spritz 9,50€ o {marello di Saronno ananas 8,00€
o Martini 7,00€ e Bitter sans alcool ou Crodino 5,00€
o Porto 7,00€ o Vodka orange (,60€
. :gir ;ggﬁ o Vodka Redbull (rouge ou blanche) 8,50€
* Ricard ’ ibu ananas
o Pisang V. 2 e
¢ Pisang orange 7,50€ . . . ’
e Pineau des Charentes (blanc ou rosé) 7.00€ o ‘Negroni (campari -Cinzano rosso -Gin) 12,00€
e Cynar (,00€
o {mericano 8,60€
o Sprilz 9,00€
¢ Hugo Spritz 9,60€
S.PELLEGRINO
pepSI 20cl 50c 1l . 26cl 50cl 1l

o ittel (eau plate) 3,00€ 500€ 8,00€ * San ?eWm . _ 300€  500€ 800€
o Pepai ll 9,00€ e San Pellegrino franciata [limonala 3,60€
o Pepsi Max 900€ o 2od

Fanta I 9,00¢  °* I ’
I 50/ CanadaDry 4,00€
* Pepsi 3,00€ o fanta orange 3,00€
o Pepsi Max 300¢ ° ;) up §’33§

Schuweppes Toni 350€  ° remer ’
® ocubeppes Tomtt 3¢ ® liplon Tee Tea Original Pétillant 3,00€
b 320e © liptonfce Tea Green 3,00€

Jus de fruits
o Jus de fruils Tooza : Orange - flce - Pomme cerise - Tomate - finanas - Pomme 3,00€
o Jus de fruils pressé : Orange OU citron OU Cocklail de jus de fruits 4,60€

Supplément Menthe ou Grénadine 0,560€



Boissons Chaudes

The au citron . D %
Tnfusion de fruits aux herbes au choix '
Tait chaud W /"é‘

Chocolat chaud al a

Sfizio (Glace straccialella, café, amareito, créme fraiche)
{ait Russe

Digestifs Whisky & Cognacs

Whist
Coinireau ,60€ o Johnny Walker
Calvados (,60€ o J&B

Grand - Marnier ,60€ e (Chivas Regal

Poire William 8,00€ e Baileys

Eau de Villée 8,00€ e Jack Daniel's
{imoncello (,00€ o jJack au miel
Brandy Vecchia iomagna Elichetta nera 40° 8,00€

fimaro Montenegro 40° (,60€

Sambuca Molinari 40° zooe  Cognacs

flverna (,60€ ® Bisquit &EDubouché
Meloncello 7,00€

Grappa au miel 8,00€

Grappa Barricala (en barrique, I5ans d'age)  10,00€  HAUMS

fimaro Del Capo ,560€ * Donpapa

Grappa 7,00€ e Zacapa 23 ancs
fernet (,60€ o The Demon’s Share

- 3.30€

3,30€
3,30€
3,80€
4,30€

2,60€
2,60€
2,80€
3,30€
3,30€
3,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,00€
8,80€
4,00€

8,00€
8,00€
9,00€
(,60€
8,00€
8,60€

9,00€

10,00€
13,00€
13,00€



Cocktail’ s sans alcool

la tempéte du désert : jus d’orange, jus de citron, sirop de passion, grenadine

L ile mystérieuse : pisang sans alcool, jus de banane, sirop de passion, grenadine
fllcootest : pisang sans alcool, jus d’ ananas, jus de citron

Colibri : grenadine, jus de citron, jus d’ orange, ananas, jus exotique

Pina colada : sirop de sucre, créme de coco, jus d’ ananas et citron

Mastroianni : orange pressée, pisang sans alcool, jus de raisin, curacao sans alcool
Roxy bar : jus d ananas, jus d’ orange, glace a la fraise, jus de citron, fraise (au shaker)
eo’ s : jus de citron, jus d’ orange, orzata, grenadine, soda, sorbet melon

Mojito aux fraises N. : fraises, sucre de cannes, menthe, sprite

Cockiail s alcoolisé

Tequila sunrise : grenadine, jus d’ orange, lequila, curacao

Margarita : Cointreau, jus de citron, tequila

Grand prix : grenadine, jus d’orange, Vodka, curagac

fldo : sorbet citron, bitter, limoncello, macédoine de fruits

New York margarita : tequila, triple sec, curacao, jus de citron

Monte Carlo : rhum brun, triple sec, jus d’orange et d’ ananas

Havana spécial : rhum blanc, jus d’ ananas, mandarine

BBC : rhum blanc, jus d’ ananas, créme de coco, baileys, banane

Chichi : vodka, batida, ananas, orange

Miguel : coulis de fraise, pisang, cointreau, spumante

Cuba libre : citron vert en morceau, sucre de canne, rhum brun, coca

Mojito : rhum blanc, rhum brun, sucre de canne, citron vert, soda, menthe
Mojito Royal : citron vert, sucre de canne, rhum blanc, champagne, menthe
Mojito fraise : fraises, sucre de canne, rhum blanc, champagne, menthe
Mojito melon : melon, sucre de canne, Rhum blanc, champagne, menthe
Mediterraneo : fraises fraiches, vodka rouge, ananas, coinireau, spumante
Rio : Cointreau, rhum blanc, baileys

Bahia : batida, malibu, jus d’ ananas, glace coco

7AAmour : vodka, sprite, sucre de canne, menthe, citron vert, fraises

Pina colada : sirop de sucre, créme de coco, jus d’ ananay, citron, Rhum blanc
Daiquiri fraise : sucre de canne, coulis de fraise, rhum blanc, jus de citron

) "I
4
413
Blue lagon : curacao, jus de pamplemousse, gin, sircp de citron

8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€
8,60€

9,60€

9,00€
9,00€
9,00€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,00€
9,00€
9,00€
9,60€
9,60€
9,00€
9,60€
9,60€
9,60€
9,00€
9,00€
9,00€



Composez volre coupe =~

*Voa parfumas préférés fabriqués toule I année

‘Noa sorbets

Fraise
Melon
Citron
Framboise
Banane

Nos glaces

Vanille

Stracciatella

Moka

Tiramisu

Nocciola (noisette)
‘Bacio

Rhum raisin

Tior di latte

Meringue a U Ttalienne

e . - K WM Mi[k-dhake ’J

s Tboule3,00€
s 2boules550€
«  3boules800€  :
- Hboules950€ ¢

Ganache chocolat blanc ou noir

e (occo °
o Spéculoos ¢ (Cassala Siciliana
o Nutella o FKinder Bueno
o Zuppa Inglese * Caramel au beurre salé
* ?Pistache * Schiroumpfs
o {Amarena o Tiolette
e (ookies o Ferrero Rocher
e Snickers o Passion
e Oréo

Milk-shake’ s au choix avec les goiils que vous souhailez



Noa créepes Maison

e Cassonade (chantilly) 6,50€

e JSucre (chantilly) 6,00€

* Trois sucres (chantilly) 7,00€

* Confiture (chantilly) 7,00€

* Mikado : glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,90€

* Flambée Grand Marnier : chantilly, sans glace ( 1€ supplément glace au choix) 9,60€

* Dolce Vita : glace meringue, chocolat chaud, brisure de meringue, chantilly 8,90€

 Coconuts : glace coco, amandes douces, batida, chantilly 9,60€

o Traises : glace fraise, vanille, chantilly 9,60€

» (Comédie francaise : glace vanille, chantilly, jus d’orange flambée 9,60€

e ‘Nutella (chantilly) 8,90€

* Nutella : glace nutella, chantilly 9,60€

» Banana aplit : glace banane, fruit banane, chocolat chaud, chantilly 9,60€

o Fruits frais : glace vanille, chantilly 9,60€

* Crépe Taglialelle: créme a I amarelto el glace liramisi, 11,00€

o Crépe tinder Bueno White 11,00€

Nos gaufres de BXT

o Sucre 6,00€

e Chantilly 6,60€

o Chanlilly glace vanille 8,90€

o {Amaretlo : glace tiramisii, flambée a [ amaretio, chantilly 9,60€

e ‘Negrita : chocolat chaud, glace vanille, chantilly 9,60€

* Bananier : glace banane, chocolat chaud, chantilly 9,60€

o Traises : glace fraise, chantilly, coulis de fraise 9,60€

o TFruits frais : glace vanille, coulis, chantilly 9,60€

* Nutella 8,90€

* Nutella : glace vanille 9,50€

Noa desserts maison

o Tiramisi Dolce vita 6,00€ e Cartocci a la créme ou ricotta 3,60€

e (Cannoli a la ricotta 4,00€ . firagosta 5,60€

* Mousse au chocolat 6,00€ « Sfogliata 4,60€

o flasiette gourmande : mousseau  8,00€ o Profileroles glacées, chocolat chaud 7,00€
chocolat, tiramisit, panna cotta, profite- o Profiteroles créme patissiére chocolat chaud 6,50€
roles glacés, biscuils secs o Créme briilée 6,60€

* Tarte tatin glace vanille 8,50€ o Moelleux chocolat 8,50€

* Tarte tatin flambée au calvados,  9,50€ o Tiramisit au choix 8,00€
glace vanille Spéculos, pistache ou nutella

* Macédoine de fruils frais 7,90€ © Leppola 4,00€

YVoir notre comploir a palisseries pour plus de choiv



Noa eacalapea * accompagnés de pdtes, frites, croquettes ou pommes au four, légumes chauds

{a méga Milanaise 17,00€
Parmiggiana gratinée au four : aubergine, mozzarella, tomates fraiches 19,50€
Farcie : aujambon de parme, mozzarella et tomates confiles, sauté de champignons aux petits 19,00€
lardons flambés crémés

Campana : créme de gorgonzola, chair a saucisse, scamorza fumée 19,60€
Piccantina : créme de gorgonzola, chair a saucisse, scamorza fumée, venlricina piccante 20,00€
Tartuffata : créme de gorgonzola a la truffe gratinée avec jambon de parme ef mozzarella 22,00€

Nos escalopes gralinées jambon | fromage sauce au choix 19,00€

Sauce du chef : champignons des bois, dés de tomale, poivre vert créme
Tiorentina : épinard , créme, gorgonzola
fIrchiduc : champignons créme
Bolognese : créme

4 fromages

‘La‘l)olce‘l/itavouaacawil-i

Pour vos anniversaires, cérémonies diveraes, féles patronales, elc...

Commander vos différents gateaux el palisserie maison pour vos événemenis

R0 QN g &
] Y ARR
A &

Infos pour voa réservations:

Tel.: 064 2174 40

= ‘—Dj

La Dolce Vita




Decouvrez nos Gin’s Dolce Vita a 12,00€

3
\C’\
%

:-515

Palm Beach

Gin Dolce Vita Pamplemouasse rose, vermouth
blanc, jus de pamplemousse

o ®
Gin Tizz pompelmo rosa s

Gin Dolce Vita pamplemousse rose, jus de pamplemouasase, tonic

Gin Mule

Gin Dolce Vita Bergamote, jus de Time, sirop de sucre,
Ginger Beer, feuille de menthe, soda

Gin Tfemon
Gin Dolce Vita Bergamoite, Sweet & Sour,

GIN DRY |
Gin dry Dolce Vita, tonic (s 4



Nos glaces faites maison

e Coupe Dolce Vita : glace amarena, ferrero, stracciatella, fior di lalte, cherry, chantilly

o Coupe gelateria Davide : panaché de sorbel, griottes, chanlilly

o Coupe sottoboaco : fruits des bois, glace vanille, glace noisette, glace fraise, coulis, chantilly
o Blue Moon : Sorbet citron, sorbet framboise, *blue curagao, sorbet melon, chantilly

e fdvocat cup : advocat, fruits frais, glace stracciatella, rhum raisin, glace meringue, chanlilly 9,60€
o Saini-Honoré cup : profiterole, sirop café, glace vanille, cappuccino, ferrero, chantilly 9,60€
* Banana aplit : glace vanilleglace banane, chocolat chaud, chantilly 8,60€
o Coupe horizon : sorbet citron, sorbet melon, sorbet fraise, cerise, chantilly 8,50€
o Coupe Royale chocolalée : glace chocolat, chocolal chaud, chantilly, copeaux de chocolat 8,50€
e Dame blanche : glace vanille, chocolat chaud, chantilly 8,60€
o Coupe brésilienne : glace fior di latte, mokia, caramel, brésilienne, chantilly, coulis de caramel 8,50€
o Coupe aux fraises : glace fraise, vanille, fraises fraiches, chantilly 8,60€
o Coupe campania : glace pistache, moka, bacio, sirop amaretio, chantilly 8,60€
e Coupe de ' amilié : sorbet citron, glace banane, fior di laite, fruits frais, chantilly 9,60€
o Coupe mangia & bevi : sorbet citron, sorbet melon, sorbet framboise, jus d’ orange pressé, fruits 950€
Jrais, chantilly
o Coupe caramel : glace vanille, fior di latte, mofia, sirop de sabayon, brésilienne, chantilly 8,50€
o Coupe al tartufo : glace bacio, noisette, stracciatella, café, chanlilly 8,60€
o Tiocco di neve : glace coco, spéculoos, glace meringue, chantilly 8,50€
e Coupe cavaillon : sorbet melon, sorbet citron, dés de melon, cherry, chantilly 8,60€

o Coupe geloaa : glace meringue a l'italienne, zuppa inglese, straccialella, glace tiramistt, chocolat 9,50€
chaud, chantilly
o Bianca & Nera : chocolat, ferrero, fior di latte, coco, chocolat chaud, brisure de meringue, chanlilly — 9,50€

* Cappuccino : glace liramisit, moka, nocciola, sabayon, chanlilly 9,60€
* Coupe Cinecitta : glace zuppa inglese, speculoos, glace meringue, coco, amaretio, chanlilly 9,50€
* Coupe tiramisit : glace tiramisis, ferrero, bacio, *amaretio, chanlilly 8,50€
* {iquorino : *rhum raisin, zuppa inglese, citron, fruits des bois, chantilly 9,60€
* Coupe Tce coffee : glace vanille, bacio, moka, sirop de café, espresso, chanlilly 8,50€
* Coupe Baileys : glace vanille, noisette, chocolal, *baileys, chantilly 9,60€
* Coupe Via Venelo : zuppa inglese, moka, glace nulella, bacio, chocolat chaud, chanlilly 9,60€
* Coupe Grand Marnier : zuppa inglese, vanille, tiramisit, *grand marnier, chanlilly 9,50€
* Cherry : sorbet framboise, glace vanille, banane, nocciola, cerises, chantilly 9,60€
* Coupe Mastroianni : amarena, rhum raisin, straccialella, coco, griottes, cherry, chantilly 9,60€
* Coupe 7inita €kberg : glace nutella, bacio, zuppa inglese, spéculoos, *amarelto, chantilly 9,60€
* Deliziosa : moka, vanille, ferrero, tiramisit, café, chanlilly 8,60€
* Ali Baba : *rhum raisin, nutella, spéculoos, bacio, chantilly 8,50€
* Sorbet Citron 8,60€

* Contient de ' alcool
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T horoacope en glace

Glace fraise, vanille, sorbel citron, fruils frais, coulis de jraiaé'; f

.

. .
. .
---------

Glace fraise, sorbel citron, amarena, coulis de cerise, chanlilly

Tior di latte, sorbet melon, nocciola, biscuif spéculoos, amarelio, chantilly

Glace vanille, glace tiramiaii, sorbet banane, fruit banane, chocolat chaud,
chantilly

Glace fraise, glace vanille, nocciola, fruits des bois, coulis, chantilly
Glace bacio, glace vanille, nocciola, amandes, chantilly

Glace nulella, sorbet banane, glace meringue, chocolat chaud, chanlilly
Glace richard, glace amarena, fior di latte, amandes douces,

cherry, chantilly

Glace motkia, glace tiramisii, glace vanille, chocolat chaud, chanlilly
Glace *rhum raisin, glace zuppa inglese, glace mokia, *Grand Marnier

Sorbet citron, sorbel fraise, *limoncello, sorbel banane, fruils, chanlilly

Glace apéculoos, glace pistache, glace chocolal, biscuit apéculoos,
chocolat chaud, chantilly

*Contient de I alcool



Nos pates fraiches élaborées par le Chef

o linguini aglio, olic e peperoncino : tartare de scampis sautés, crumble de pain aux anchois, sur
créme de choux-fleur

o linguini au Peslo: omates confites, artichauts grillés et poulet éfiloché

o Tagliatelle aux brocolis et saucisse Tlalienne : créme de bufala fumée et provolone

* Gnocchi Sautés aur aubergines el mozzarella : sur créme de pomme de terre a la truffe

o Paccheridi Gragnano alla contadina : speck, saucisse a I Ttalienne, sauté de jardiniére de légumes

Jrais a lhuile d’ olive ef parmesan
o Ravioloni du Chef : farcis i la ricotta, sauté de champignons des bois a l'huile d olive
e Trio de pales : gnocchi giardiniere, ravioli ricotta sauce boeuf, tortellacci 4 fromages
o {asagne maison au four

o Festival de pales : tasagne au four, tortelloni 4 fromages, ravioli ricotta sauce boeuf, gnocchi aubergine et

mozzarella

o Spagheltti Cacio e Pepe

* Tagliatelle au speck, champignions et huile d’olive & la truffe noir
Paccheri a la Sicilienne &spadon, olives vertes, lomates cerise, basilic

Noa pates traditionnelles (auchois Penne, Spaghetti, Tagliatette, Tinguini)

o Bolognese
e 4 fromages
e Carbonara
o Tomates fraiches
o {rrabbiata
o Scampis tomale fraiches basilic
o Scampis créme ail blanche
o Scampis saumon créme ail blanche
e Saumon créme ail blanche
e Fruits de mer
* Vongole ( palourdes )
Nos Risotto’s
o Scampis : dés de tomates, roquette, crémeux
o Speck : dés de courgettes, parmesan, crémeux
o Milanese : bouillon de veau et aafran

Menu enfanis

* Bolognese

o Y fromages

e Carbonara

o Jambon créeme
e lasagne

o &scalope frites

18,00€

18,00€
18,00€
18,00€
18,00€

19,00€

18,00€
16,00€
21,00€

18,00€
19,00€
21,00€

16,00€
16,00€
16,00€
14,00€
14,00€
18,00€
18,00€
20,00€
18,00€
24,00€
19,60€

19,00€
19,00€
19,00€



< ‘Non ai pucpenaare bene, amare bene, dormire K

bene se non si ha mangialo bene !
bl Diceva Toto >
alades compoaées
o Ostendaise : cockatil de salade, croquelte de creveltes grises, tomates, concombre, mais, 17,00€
‘ grillés
o César : cocktail de salade, poulet grillé, sauce au bleu 16,00€
o Poulet et champignons des bois : cocktail de salade, poulet sauté a I'huile dolive, cham- 16,00€
pignons chauds
e Caprese : cocktail de salade, mozzarella, tomate, jambon de parme 14,00€
* Dolce Vita : salade, tomate, mozzarella, carpaccio de saumon, saumon fumé 4 19,00€
e Ttalienne : cocklail de salade, jambon de parme, tomales séchées, roquette, dés de mozza- 16,560€
rella, artichauts grillés
e Chévre chaud : pomme au miel, raisins secs, cocklails de salade 17,00€
e Grecque : feta, poivrons, olives noires, concombres, oignons 17,00€
. ﬂlnéricain avec frites el salade 17,00€
Noa enirées Troides
o Trilogie de foie gras : Délicatesse | flux fruits secs et confits d échalote| poélé et ses poires 28,00€
caramélisées, pain brioché
o Saumon deux facons : wartare de saumon el avocat | saumon gradvalax evtra dou 22,00€
* Saumon extra doux mariné aur fines herbes 19,00€
* Jambon de parme melon 15,00€
¢ 1l Tagliere all Ttaliana: assortiment de charcuteries, fromages et bruschelte 15,00€
e Carpaccio de boeuf : copeaur de parmesan, roquette, tomates séchées entrée 15,00€ | plat 20,00€
* Planche lerre el mer (2 personnes) 30,00€
Nos Cr oquettea IMAUAON * servis avec crudités et persil frit
* Croquelle au fromage 14,00€
* Croquelie jambon de parme , 15,00€
* Croquelie de crevelles de Zeebrugges 17,00€
 Duo de croquetles : jambon de parme e crevettes 16,00€
* Trilogie de croquelle : fromage, jambon de parme, crevettes 20,00€
Noa entrées chaudes
* Scampis Dolce Vila : scampis, champignons, créme tomatée et saumon = 17,00€
* Scampis a [ ail 17,00€
* Scampis au safran el sauté de légumes du moments aur épices 18,00€
* Calamars frits sur lit de salade 17,00€
* Friture de poisson : calamars, scampis, gambas, eperlans 20,00€
* Scampi Diavola et ses croutons a [ ail 17,00€

Toutes les éntrées sont possibles en plats avec un supplémenis de 6,00€



Nos viandes et poissons

Noa pOMJOM * accompagnés de pales, frites, croquettes ou pommes au four
o Tlssielte Royale: gambas, saumon, filet de bar, calamar grillés avec friture de poisson, sauté de ligumes ~ 25,00€
vert et sa quenelle de purée, salsa verde
* &apadon grillé : tegumes de saison, salsa verde 18,00€
o Calamar grillé : égumes de saison, salsa verde 16,50€
* Grillade mixte de poissons : gambas, saumeon, filet de bar, calamar, sauté de légumes verts ef sa 19,00€
quenelle de purée, salsa verde
* Pavé de Saumon grillé : sur wot de légumes a [ flsiatique et son nid de tagliatelle fraiches 18,00€
* Tilet de aole frit : sur lit de salade ef sauce tartare 15,00€
o Tilet de bar a U unilatéral : provencale de tégumes sur quenelle de purée el son croustillant de céleri 2] 00€

Nos viandes Grillées
* Pavé de boeuf bleu blanc Belge 22,00€

* (ote al'0s limousin +/- 500gr (grillé nature) 29,00€

* Cuberoll de boeuf Trlandais +(- 300gr (grillé nature) 28,00€

* (Cotes d agneau (grillées nature) 18,00€

* Mivxte de viandes grillées : Boeuf, volaille, agneau 19,00€

o Chdteau Brillant facon Roasini : gratin dauphinois et légumes du 33,00€

* Tagliata de boeuf Trlandais : sur écrasé de pomme de terre au romarin, Nyqgptte, parmesan  25,00€
et créme truffée :

e Magret de canard aux 3 poivres: gratin dauphinois , légumes vapeur, chicons caramélisés 24,00€

o Tilet de poulet grillé ou pané 16,00€

o Ribs BBQ : salade, frites 21,00€

* Arrosticini 7lbbruzzeai : 2,00€ piéce - 10 piéces pour 18,00€ avec légumes, [rites

o flssielte de saucisse italienne, légumes de saison ef porumes de lerre risolées, 16,00€
aromalisées a [’ ail el romarin

e Poulet Crispy avec frites 14,00€
Nos sauces pour les viandes grillées : Béarnaise, bourguignonne, champignons, 3.50€

poivre vert, 4} fromages, Sambre el Meuase, pizzaiola
*Nos Viandes sont accompagnées de pales, frites, croquelies ou pomumes au four, légumes chauds

2, Hamburger Classique Dolce ‘Vila : viande pur boef, 15,00€
9% sauce hamburger maison, cheddar, tomatles, salade, bacon,

=

} oignons frits * aervi avec frites

Hamburger Cocorico: poulet pané, mayonnaise truffe, 15,00€
gouda, salade croquante et oeuf sur le plat



g Emilia Romagna

NOTRE

SELECTION # Adon 1
; % Rubicone
n E “I N s Sangiovese
L ceeeeneneen 24€
M Also N 75C] e 19€
[V DU 12,50€

12,5¢cl — vere — 4,00€

BLANC
La Dolce Vigna
Bianco

2 Emilia Romagna
A Adam Sl
# Rubicone bianco

12,5¢cl —vere —4,00€

H .
ROSE

g Emilia Romagna
A Adam 51
% Rubicone rosé

12,5¢cl —vere — 4,00€

{es bouteilles de vin de 0,{5cl peuvent étre emporitées au prix de 10,40€

‘Bieres en bouteille

Biéres Trappistes 33cl
e Chimay Blanche 4,60€
o Chimay Rouge 4,60€
e Chimay bleue 4,60€
e Orval 5,20€
o Wesmalle Triple 4,90€
Bicres d’ flbbayes 33cl
* Saint - Teuillien Blonde ou Brune 4,50€
o Saint - Teuillien Triple 5,20€
o {effe Blonde ou Brune 4,60€
o feffe Ruby 4,50€
Bieres sans alcool 25cl
o Jupiler 00 3,00€
Biéres étrangéres
o Danemark : Carlsberg 4,00€
* Desperados 5,90€
e Nastro Azzurro 4.50€
o Ichnusa 4,60€
o Messina 4,50€

Bieres el Gueuses aur fruits 25cl
o Hoegaarden 3,60€
o Tiriek Belle - Vue 4,00€
o Fframbeise lindemans 4,00€
* Hoegaarden rosé 4,00€

Bieres Belges apéciales

P 33cl 25cl

* Bush beer 5,30€ /
e Duvel / 4 80€
e Barbar (biére au miel) / 4 50€
e Quintine Blonde 4 80€
e Ta Corne Blonde 4,90€
e Ta Corne Brune 5,90€
o Tripel Tiarmeliet 490€

Bieres au ful 25c 33 50cl
o Jupiler 2,50€ 3,00€ 5,00€
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